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Pizza na czerwonym sosie

1. Marinara 29,90  
sos pomidorowy, oregano, świeży czosnek 

2. Margherita  35,90    
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte

3. Burratina 48,90    
sos pomidorowy, oregano, grana padano, nduja 
kalabryjska, ser burrata, świeża bazylia, oliwa i pieprz  

4. Prosciutto Cotto 42,90 
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, włoska szynka cotto

5. Prosciutto Cotto e funghi 43,90
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, włoska szynka cotto, 
pieczarki

6. Salame 43,90
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, włoskie salami Napoli

7. Funghi & Salame 44,90
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, pieczarki, włoskie 
salami Napoli

10. Tonno   45,90  
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, tuńczyk, czerwona 
cebula 

11. Salame & olive  46,90
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, włoskie salami Napoli, 
włoskie oliwki, czerwona cebula 

12. Capricciosa  48,90 
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, włoska szynka cotto, 
pieczarki, karczochy, włoskie oliwki

13. Piccante  45,90     
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, salami salsicia 
piccante,  nduja kalabryjska, peperoncino
 
14. ItaliAnka  48,90    
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, salami salsicia 
piccante, nduja kalabryjska, włoskie oliwki, czerwona cebula

15. Pancetta  45,90 
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, włoski boczek
pancetta coppa, czerwona cebula

16. Corleone  51,90 
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, włoskie wędliny: 
pancetta coppa, szynka cotto, salami Napoli

18. Vegetariana  46,90   
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, grillowana cukinia, 
marchewka, papryka, grana padano

19. Quattro Formaggi  46,90   
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, gorgonzola piccante 
D.O.P., provolone piccante, grana padano, świeżo 
zmielony pieprz

21. Pomodoro Spinachi  41,90 
sos pomidorowy,  mozzarella fior di latte, grana padano,
suszone pomidory, liście szpinaku

22. Rukola 44,90    
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, rukola, pomidorki 
koktajlowe, parmigiano reggiano

23. Parma  49,90 
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, 
prosciutto di parma D.O.P., rukola, parmigiano reggiano

24. Leśna  44,90     
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, borowiki, grana 
padano, natka pietruszki, świeżo zmielony pieprz

32. Jalapeno 45,90     
sos pomidorowy, mozzarella fior di latte, salami 
spianata piccante, papryczki jalapeno 
 

Pizza na białym sosie
20. Pesto 48,90   
(spód bez sosu ) pesto z bazylii (home made), 
mozzarella fior di latte,  pomidorki koktajlowe, grana padano, 
rukola

25. Mango 49,90   
śmietana, mozzarella fior di latte, mango, pesto z bazylii, nduja 
kalabryjska, świeża bazylia, świeżo zmielony pieprz, nitki chilli

26. Santa pera  47,90   
śmietana, mozzarella fior di latte, gorgonzola piccante 
DOP, gruszka, rukola,  orzechy włoskie, świeżo zmielony pieprz

27. Santa pera & cotto  48,90 
śmietana, mozzarella fior di latte, gorgonzola 
piccante DOP, gruszka, włoska szynka cotto, liście szpinaku, 
świeżo zmielony pieprz 

28. Bianca piccante 48,90      
śmietana, mozzarella fior di latte, borowiki, salami 
piccante, grana padano, peperoncino

31. Spianata Spinachi  49,90    
śmietana, mozzarella fior di latte, salami spianata 
piccante, świeży szpinak, ser kozi, prażone orzechy 
włoskie w miodzie 

Dodatki
3,- cebula, czosnek, zamiana sosu na biały, świeża bazylia 

5,-  liście szpinaku, rukola, pieczarki, papryka grillowana lub 
cukinia, kukurydza 

6,- mozzarella, szynka cotto, oliwki, pomidorki koktajlowe, 
pomidory suszone, provolone, grana padano, gorgonzola, 
gruszka, mango, jalapeno, 

7,- Zamiana mozzarelli na ser wegański , borowiki, karczochy, 
prosciutto di parma, salame napoli, salame piccante, spianata,  
pancetta-boczek, nduja, pesto, płatki parmigiano reggiano

15,-  burrata

3,-  oliwa na wynos
 2,-  opakowanie na wynos
5,-  dowóz
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Deser 
Tiramisu (home made)  22,-  (130g)

Panna cotta    (home made) 22,90 
 /pytaj o dostępne smaki/

Mini panuozzo con nutella     28,90  
małe ciasteczka z ciasta do pizzy, cukier puder

Zupy krem  /do każdej zupy  2 paluchy/

 Krem z dyni   23,90  (300ml)      

Krem z borowików   27,90  (300ml) 

 Sałatki /do każdej sałatki  2 paluchy/

Mozzarella 44,90      (250g)
roszponka, rukola, czerwona cebula, pomidorki koktajlowe, 
włoskie oliwki, ser mozzarella fior di latte, prażony słonecznik, 
sos balsamico, krem balsamiczny

Gorgonzola 43,90     (200g)
roszponka, rukola, gruszka, ser gorgonzola piccante DOP, orzechy 
włoskie, sos balsamico, krem balsamiczny

Mango 47,90  (280g)
sałata rzymska, rukola, mango, szynka parmeńska, płatki 
parmigiano reggiano, prażone orzechy laskowe, krem 
balsamiczny, sos winegret

Burrata 47,90     (320g)
świeży szpinak, rukola, suszone pomidory /home made/, ser 
burrata, kapary, czerwone winogrona, prażony słonecznik,  sos 
winegret

Tonno 46,90   (320g)
rukola, sałata rzymska, tuńczyk, pomidorki koktajlowe, kukurydza, 
zielony ogórek, czerwona cebula, sos winegret

Panuozzo (dla dwóch osób)
włoska kanapka z ciasta do pizzy (ok.  27cm) 
Panuozzo parma  46,90 
mozzarella fior di latte, rukola, pomidorki koktajlowe, 
prosciutto di parma, oliwa, krem balsamiczny 

Panuozzo prosciutto mix  44,90 
mozzarella fior di latte, rukola, pomidorki koktajlowe, prosciutto
cotto, salame Napoli, salame piccante, oliwa, krem balsamiczny 

Per bambini - dla dzieci
Gnocchi per bambini 27,90   (300g)
świeże włoskie kluseczki podane na maśle, grana padano

Spaghetti Napoli  27,90     (230g)
makaron spaghetti, sos Napoli z pomidorów San Marzano, 
grana padano

Spaghetti ragu 31,90  (240g)
makaron spaghetti, sos ragu  (wołowina, wieprzowina, warzywa), 
grana padano

Mini panuozzo con Nutella   28,90    NOWOŚĆ
małe ciasteczka z ciasta do pizzy z nutellą, cukier puder

Pasta al forno - dania z pieca

Lasagne 48,90 /pytaj o dostępność/  (550g)
płaty makaronu przekładane sosem ragu  na bazie mięsa 
wołowego i wieprzowego, warzyw, beszamel, mozzarella fior di 
latte, grana padano

Gnocchi Napoli al forno 43,90   (400g) 
świeże włoskie kluseczki w sosie z włoskich pomidorów pelati,  
mozzarella fior di latte, grana padano

Gnocchi Ragù al forno  45,90  (450g) 
świeże włoskie kluseczki z sosem ragu alla bolognese na bazie 
mięsa wołowego i wieprzowego, warzyw, mozzarella fior di latte, 
grana padano

Pasta  /makaron gotowany jest na świeżo, czas zamówienia 
może być wydłużony, podajemy makaron al dente/

Zamiana na makaron bezglutenowy (spaghetti) +6zł
Zamiana makaronu na Gnocchi +4zł

Spaghetti aglio e olio  35,90     (360g)
makaron spaghetti, oliwa extra vergine, czosnek, peperoncino,
natka pietruszki, grana padano

Spaghetti Napoli  39,90     (420g)
makaron spaghetti, sos z włoskich pomidorów pelati, 
grana padano

Pappardelle al ragu 45,90  (450g)
makaron pappardelle, sos ragu  (wołowina i wieprzowina, 
warzywa), grana padano

Spaghetti con nduja e burrata 49,90   (450g)
makaron spaghetti, sos na bazie śmietany, ndujii kalabryjskiej oraz 
sera gorgonzoli piccante, ser buratta podany w całości, 
grana padano

Rigatoni boscaiola 44,90  (450g) 
makaron rurki, sos śmietanowy z dodatkiem grana padano,
pieczarki, włoska szynka cotto, zielony groszek, czosnek, natka
pietruszki

Spaghetti alla pesto genovese 47,90    (400g) 
pytaj o dostępność
makaron spaghetti, śmietana, pesto z bazylii (home made), grana 
padano, orzechy laskowe 

Pappardelle con gamberi  62,90  (450g)
makaron pappardelle, krewetki 7 szt, oliwa extra vergine, bazylia, 
czosnek, świeże pomidory, białe wino, natka pietruszki 
/każda dodatkowa krewetka +6zł/

Pappardelle con porcini 49,90  (500g)
makaron pappardelle na sosie śmietanowym, borowiki, czosnek, 
wino, pancetta, natka pietruszki, cebula, orzechy włoskie, grana 
padano 
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Piwo Lane 
  0,3 l /   0,5 l 

Holba (serak 11’)  10 / 14

Litovel ciemny citron 11 / 15

Sok do piwa / malinowy lub imbirowy  2,50

Piwo butelkowe
Ichnusa non filtrata 0,33 l 15,90

Peroni Red 0,33 l 13,90

Birra Moretti 0,33 l 13,90

Birra Moretti 0,65 l 18,90

Litovel pszeniczny 0,5 l 15

Litovel ciemny  0,5 l 15

Litovel ciemny citron  0,5 l 15

Bernard 12’  0,5 l 17

Whisky, rum, gin.  
  40ml  /   0,7 l

Jack Daniels  20  / 249 

Jameson  19 / 219

Chivas Regal 12 year  21 / 260

Rum Bacardi  14

Gin Seagram’s 12

Wódka
   50ml  /   0,7 l

Wódka Ostoya 14 / 150

Wódka Altamura (włoska) 20 / 250

Wódka Belvedere 21 / 280

Coctail
Aperol Spritz  29,90 
prosecco, aperol spritz, woda gazowana, pomarańcza

Hugo  Spritz 28,90 / dzbanek  69,90
prosecco , syrop z kwiatu czarnego bzu, woda  gazowana, 
mięta, limonka

Limoncello Spritz 28,90 
limoncello, prosecco,  woda gazowana, cytryna, mięta

Mojito  26,90  
rum bacardi white, woda gazowana, limonka, mięta, cukier  
trzcinowy 

Cuba Libre  24,90
rum bacardi black, cola, limonka 

Negroni  28,90 
gin, martini rosso, campari, zest z pomarańczy

PRESTIGE

Kawa  
Espresso 9,50

Espresso podwójne 14,50

Cafe latte 14,50

Cappuccino 13,50

Kawa biała  11,50

Kawa czarna  10,50

Coś na ciepło 

Herbata  13
wiele smaków do wyboru 

Wino grzane / białe lub czerwone 22,90  (250 ml)
pomarańcze z goździkami, miód, przyprawy

Piwo grzane  18,90  (400 ml)
pomarańcze z goździkami, miód, cynamon, przyprawy

Miód do herbaty 2,50

Napoje

Lemoniada /pytaj o dostępne smaki/ 0,4 l  16,90

Woda gazowana/niegazowana  0,33 l  8,00

Woda gazowana  San Pellegrino 0,75 l  17,90

Woda niegazowana Acqua Panna 0,75 l  17,90

Coca-cola /zero, sprite, fanta, tonic,  0,25 l  10 

Dzbanek (Coca-cola, sprite) 850 ml  22,90

Dzbanek wody z owocami i miętą 850 ml 17,90 

Cappy 0,25 l  9,50 
pomarańczowy, jabłkowy

FuzeTea  10

Lemonsoda / oransoda puszka 0,33 l  10,90
włoska lemoniada-gazowana 

Włoski sok yoga, 0,2 l  10,50
smaki (gruszka, ananas, pomidor) 
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Bezalkoholowe Piwa i Coctaile
Lech free / różne smaki 0,33 l 12,-

Żywiec  biały free 0,5 l 14,-

Miłosław niefitrowany free 0,5 l 16,-  (0,5% alk.)

Litovel ciemny citron 0,5 l   15,00,-  (0,5% alk.)

Holba free 0,5 l 14,-

Mojito  18,90
woda gazowana, limonka, mięta, cukier trzcinowy

Sanbitter  alla Campari 18,90
sanbitter, woda gazowana,  syrop z kwiatu czarnego bzu, mięta

Crodino alla Aperol  18,90
crodino, woda gazowana,  pomarańcza  

Włoskie alkohole    40ml 
Limoncello /23%/  12,-   

Grappa /40%/  16,50

Amaro  /28%/  15,90

Wino stołowe 
 150ml    0,25 l    0,5 l 

Wino białe  15,- / 24,- / 41,- 

Wino czerwone  15,- / 24,- / 41,-

Czy wiesz że...

FEEDBACK

W 1889 roku jeden z kucharzy, Raffaelo Esposito, zadedykował 

królowej Małgorzacie Sabaudzkiej trzy rodzaje pizzy: alla 

mastunicola (z serem i bazylią), marinara (z pomidorami) – te dwa 

rodzaje były już dobrze znane – oraz nową wersję z mozzarellą. Ta 

trzecia pizza najbardziej przypadła do gustu królowej. Od jej 

imienia pizza ta do dzisiaj zwana jest  „margheritą’’. 

Pizza neapolitańska (pizza napoletana) – oryginalna pizza 

neapolitańska jest wytwarzana z lokalnych składników takich jak 

pomidory San Marzano, które rosną na polach wulkanicznych na 

południe od Wezuwiusza i mozzarelli z mleka bawolic 

(mozzarella di bufala campana lub mozzarella fior di latte z mleka 

krówek wypasanych w Kampani i Lazio). Zgodnie z zasadami 

wytwarzania tego gatunku pizzy, mąka musi być typu 00, pozostałe 

składniki to woda, drożdże, sól oraz oliwa. 

Jeżeli masz sugestie co nowego mogłoby się znaleźć w naszym 

menu lub jak usprawnić obsługę zostaw poniżej informację.

Oznaczenie potraw / dishes labeling 
           danie pikantne / spicy 
           danie wegetariańskie / vegetarian 
           danie wegańskie / vegan

Wina butelkowe 

FRAGOLINO ROSSO   69,-  

Czerwone wino słodkie, gładkie, delikatnie musujące
(gazowane-frizante) o poziomkowo-truskawkowym armacie. 
Wino to można pić o każdej porze dnia. 
Doskonałe jako aperitif, można wypić z lodem. 
Region: Piemont

DUEUVE BERTANI  110 ,-

Białe wino wytrawne, Barwa bardzo jasna z 
zielonkawymi przebłyskami. Bukiet bardzo świeży, dominują w 
nim pochodzące z sauvignon nuty 
cytrusów, ziół, brzoskwiń, moreli, grejpfrutów i 
kwiatów bzu. Na podniebieniu ostre, wyraziste 
bardzo orzeźwiające. Due Uve, czyli dwa winogrona, łączy w 
sobie elegancję Pinot Grigio z 
charakterystycznymi aromatami Sauvignon Blanc.

BRUNELLO DI MONTALCINO 230,-

Czerwone wino wytrawne, dla kosenerów. 
Wywarzane wyącznie z winogron szczepu 
sangiovese rosnących na obszarze gminy 
Montalcino w Toskani i tam też butelkowane. 
Cechuje się intensywnym rubinowym kolorem 
przechodzącym w granat. W nosie bogaty, 
intensywny bukiet o odcieniu korzennym (pieprz, 
cynamon), figowym, herbacianym, często 
wiśniowym i śliwkowym z nutami wanilii i konfitur. 

       Wina polecane przez właścicieli 

           More wines available on a separate wine list.


